Prodotti in uno stabilimento in cui si fa uso di uova, latte e derivati, frutta secca a guscio e soia.
Non vengono utilizzati prodotti transgenici

D. Lgs 109/92 ¢ del Reg. UE 1169/2011,
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LESAFFRE — BAKING CENTER

Questo certificata e rilasciato al Sig. Americo Baiocca, ha partecipato con successc

— alla formazione

da luned| 12 ottobre a martedi 13 ottobre 2015 sul tema

Basi della panificazione, miglioratori, mix

ALMA - La Scuola trternazionale di Cucina ltaliana

BAKING
CENTER

13 ottobre 2015
Christophe CARLO

Certificato N, IT0410628

Luigi Baiocco

di Americo & Mario Baiocco S.n.c.
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ATTESTATO DI PARTECIPAZIONE

Il presente attestato viene conferito a \

Baiocco Americo \

che ha partecipato con successo al corso

~ "FORMAZIONE E AGGIORNAMENTO

PER PANIFICATORI ED ADDETTI AL SETTORE” &
|

(durata corso: 33 ore)

Citta Sant’ Angelo - 10 Marzo 2015
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Gent.mo cliente

| Dichiarazione di qualita

La sottoscritta Farchioni Olii S.p.A. con sede in Giano dell'Umbria (PG), produttrice di farine
professionali per uso alimentare, dichiara che le farine alimentari da voi utilizzate sono ottenute dalla
|avorazione di grano Umbro certificato di filiera alta qualita e da una selezione dei migliori grani esteri
Attraverso I'impiego di queste materie prime, possiamo garantire che le farine che Vi forniamo non
presentano alcuna aggiunta di componenti chimici.
Il nostro punto di forza e il nostro drgoglio @ quello di offrirvi prodotti naturali, di elevata qualita e

‘genuinita, che soddisfino appieno le vostre esigenze.
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Yocaccia Casereccia Olic cuiz 10|

Ingredienti: farina di GRANO TENERO t. 00, acqua,

lievito madpre, lievito fresco, olio e.v.o., sale.

Pocaccia Casereccia Infegrale art. 100INT
colla a Legna ™

Ingredienti: farina di GRANO TENERO t. 00, farina integrale di
GRANO TENERO con fibre macina a pietra 100% italiano, acqua,
lievito madpre, olio ev.0., sale.

PW ! Pemodsrc St

Ingredienti: farina di GRANO TENERO t. 00, acqua, pomodori pelati,
lievito fresco, olio e.v.0., sale, spezie

P%&ZZ& ! Permodsic e (U2

Ingredienti: farina di GRANO TENERO t.00, acqua, pomodori pelati,

lievito fresco, olio e.v.0., sale, spezie

art. 103

Ingredienti: farina GRANO TENERO t.00, acqua, lievito fresco,
olio e.v.0., sale

Fane Casereccic Semiscuns 2t I

Hguilane fg 1.5

Ingredienti: farina di GRANO TENERO t.00, farina di GRANO
TENERO t. 2, acqua, lievito madre, lievito fresco, sale

(*): solo lievito madre



Pane Antice Riance art. 105
colle a Legna #g 15 °

Ingredienti: farina di GRANO TENERO t.00, farina di GRANO TENERO t. 2

macinata a pietra di grano 100% italiano, acqua, patate, lievito madre, sale.

ng/z@a‘@ta arc. 107

Ingredienti: farina di GRANO TENERO t. 00, farina di GRANO
TENERO t. 2, acqua, lievito madre, lievito fresco, sale

Yocaccia con Ciccioli art. 108

Ingredienti: farina di GRANO TENERO t. 00, acqua, lievito madre,
lievito fresco, strutto, ciccioli frolli, olio e.v.0., sale

PW QW art. 109

Ingredienti: farina di GRANO TENERO .00, acqua, pomodori pelati, lievito
fresco, olio ev.0., spezie. Farcitura: peperoni/patate/ ALICI/cipolla/zucchine/

funghi/MOZZARRELLA VACCINA, sale.

/206&#6 art. 110

Ingredienti: farina di GRANO TENERO t. 00, acqua,
lievito fresco, MALTO in pasta, sale.

gZW quo_ 00 art. 111

Ingredienti: farina di GRANO TENERO t. 00,

acqua, lievito fresco, sale.

(*): solo lievito madre



Ingredienti: farina di GRANO TENERO t. 00,

acqua, olio e.v.0., lievito fresco, sale.

%W Zq)@_ 00 art. 113

Ingredienti: farina di GRANO TENERO t. 00, acqua,

lievito fresco, sale.

Panine Ciniolle e 11

Ingredienti: farina GRANO TENERO t. 00, acqua,

lievito fresco, sale.

Fane senga satle typo 00 art. 115

Ingredienti: farina di GRANO TENERO t. 00, acqua,

lievito madre, lievito fresco.

pm @%’O&O art. 116

Ingredienti: farina di GRANO TENERO t. 00,

acqua, olio e.v.0., lievito fresco, sale.

Fane Casereccio [Siance 2 1

Hguilane fg 1.5

Ingredienti: farina di GRANO TENERO t. 00, acqua,

lievito madre, lievito fresco, sale.

(*): solo lievito madre



Pane Casereccie Riance ég, / art. 118F1

Ingredienti: farina di GRANO TENERO t. 00, acqua,

lievito madpre, lievito fresco, sale.

Pane Anlice Riance art. 124

colle a Legna £g 17

Ingredienti: farina di GRANO TENERO t. 00, farina di GRANO
TENERO t. 2 macinata a pietra di grano 100% italiano, acqua,patate,

lievito madre, sale.

Luwartine Upo 00 NPy

Ingredienti: farina di GRANO TENERO t. 00,

acqua, lievito fresco, sale.

Fane Anlico con farina Integrale art. 129
a piea colle a Legna ™

Ingredienti: farina di GRANO TENERO t.00, farina integrale di GRANO
TENERO con fibre macina a pietra 100% italiano, acqua, lievito madre 100%, sale.

pm MW art. 130

Ingredienti: farina integrale di GRANO TENERO,

acqua, lievito madre, lievito fresco, sale.

PW @ZZ,O&@- art. 131

Ingredienti: farina di GRANO TENERO t. 00, acqua,

lievito fresco, olio ev.o., sale.

(*): solo lievito madre



Cighatta tips OO ars 132

Ingredienti: farina di GRANO TENERO t. 00,
acqua, MALTO in pasta, lievito fresco, sale

Pm Casereccio ﬂ(%ﬂ‘@l‘a i Lo

ACHYUACU/ LB

Ingredienti: farina di GRANO TENERO t. 0, farina dii GRANO
TENERO t. 2, acqua, lievito madre, lievito fresco, sale.

Pane Casereccie N QISeoD

Ingredienti: farina di GRANO TENERO t. 0,

acqua, lievito madre, lievito fresco, sale.

Fane tipo O 1. 500 art. 134

Ingredienti: farina di GRANO TENERO t. 0,

acqua, lievito madre, lievito fresco, sale.

Pane (asereccio art. 135

Semiscwns gr. 500

Ingredienti: farina di GRANO TENERO t.0, farina di GRANO TENERO

t. 2, acqua, lievito madre, lievito fresco, sale.

Yocaccia Casereccia t. 00 art. 136

colla a Legna ™

Ingredienti: farina GRANO TENERO t. 00,

acqua, lievito madre, olio e.v.o, sale.

(*): solo lievito madre




Fane de Grano Durs (tipo pugliese) 13

Ingredienti: semola rimacinata di GRANO DURO,
acqua, lievito madre, lievito fresco, sale.

Pruustle Integrali e, 1%

Ingredienti: farina integrale di GRANO TENERO, farina di GRANO
TENERO t. 00, acqua, lievito fresco, sale.

Penini ﬂnlegna,&' art. 140

Ingredienti: farina integrale dii GRANO TENERO,
farina di GRANO TENERO t. 00, acqua, lievito fresco, sale.

P@VL@C& &F&I’L@ & art. 143

-FRUMENTO TENERO AUTOCTONO ABRUZZESE-

Ingredienti: farina di GRANO TENERO SOLINA t. 2 macinata

a pietra, acqua, lievito madre (100 %), sale.

art. 145

7 .

Ingredienti: farina di GRANO TENERO t. 00,

acqua, lievito fresco, olio e.v.0., sale.

Base Figga precolla AR

Ingredienti: farina di GRANO TENERO t. 00,
acqua, MALTO in pasta, lievito fresco, sale

(*): solo lievito madre



Stencone Upo 0 0

Ingredienti: farina di GRANO TENERO t. 0,

acqua, lievito madre, lievito fresco,sale.

Stencene Sermiscunc s J61

Ingredienti: farina di GRANO TENERO t.0, farina di GRANO
TENERO t. 2, acqua, lievito madbre, lievito fresco, sale.

Fane di Yavic ™ enii]

Ingredienti: farina integrale di FARRO,
acqua, lievito madre 100%, sale.

Fane ai Cereali i (62

Ingredienti: farina di GRANO TENERO t.0, acqua, semi di SESAMO, gritz di
SOIA, semi di LINO, farina di SEGALE , farina ’ORZO, semi di GIRASOLE,

farina ’AVENA, MALTO dORZO, GLUTINE vitale di FRUMENTO, lievito
madpre, lievito fresco, sale.

La Macina (pane ai cereats) i (8

Ingredienti: farina di GRANO TENERO t.0, acqua, semi di SESAMO, gritz di
SOIA, semi di LINO, farina di SEGALE, farina ORZO, semi di GIRASOLE,

farina AVENA, MALTO d£'ORZO, GLUTINE vitale di FRUMENTO, lievito
madre, lievito fresco, sale.

Pane di Kanud ™ i 166

Ingredienti: Farina di grano kamut, acqua, lievito madre 100%, sale.

(*): solo lievito madre



PW al W art. 167

Ingredienti: farina di GRANO TENERO t.0, GLUTINE DI GRANO,
acqua,lievito madre, lievito fresco, semi di lino, semi di girasole, farina di
GRANO integrale, farina di SEGALE, crusca di GRANO, granella di
SOIA, farina di mais etrusco,olio extra vergine di oliva,sale,farina dii ORZO
maltato, farina di SEGALE fermentata, Emulsionante E322, destrosio,
zucchero, E300 (acido ascorbico) Enzimi: alfa amilasi, amiloglucosidali,
glucosio ossidasi, xilanasi,

Y (el art. 169 | |18

Ingredienti: farina di GRANO TENERO t.0, acqua, semi di SESAMO,
gritz di SOIA, semi di LINO, farina di SEGALE, farina d ORZO, semi di
GIRASOLE, farina JAVENA, MALTO £'ORZO, GLUTINE vitale di
FRUMENTO, lievito madre, lievito fresco, sale.

Pm @Zh &W& * art. 172

Ingredienti: farina di GRANO TENERO t.0, acqua, crusca, cruschello,
farina di SEGALE, soia spezzata, semi di lino, lievito madre, sale, germe di
grano, farina tostata.

3 UCCO P@f’b art. 174

Ingredienti: farina di GRANO TENERO t.0, acqua, semi di girasole, semi di
zucca, semi di lino, farina e granella di SEGALE, farina ’ ORZO maltata, sale,
granella di SOIA, farina di GRANO pregelatinizzata, fiocchi PAVENA, lievito
fresco, SIERO DI LATTE in polvere, destrosio, addensante E412 (gomma di
guar), emulsionante: E472e, acido ascorbico E300.

Fane Antico con patate * art. 175

Ingredienti: farina di GRANO TENERO UMBRO t. 2 macinata
a pietra, farina di GRANO TENERO t.00, acqua, lievito madre
100%, patate, sale.

(*): solo lievito madre




pm {3!.8 Y !.ai art. 197

Ingredienti: farina di GRANO TENERO t. 00, acqua, lievito fresco, sale.

p@Z@ KZI.ZUZ.ZL’Z o W art. 197BS

Ingredienti: farina di GRANO TENERO t. 00, acqua, lievito fresco, sale.

anine dﬁg&dl& art. 116FS |

Ingredienti: farina di GRANO TENERO t. 00,

acqua, olio e.v.0., strutto, lievito fresco, sale.

p.%@&PZﬂ;f!Zé?O,5 art. 239

Ingredienti: farina di grano tenero “00”, UOVA fresche, lievito naturale, patate, zucchero, margarina

15%, LATTE intero, miele, lievito fresco, aromi (rhum, anice, limone, arancio), sale.

Glassa: cioccolato bianco (zucchero, grassi vegetali, LATTE intero, sicro di LATTE, emulsionante
E322), aromi (vaniglia e LATTE).

Codetta zuccherata: zucchero, sciroppo di glucosio, grassi vegetali, emulsionante E472, coloranti
(E100, E120, E131, E132, E160, E172).

art. 240

Fane de Fasgua

Ingredienti: farina di GRANO TENERO t. 00, UOVA fresche, strutto,

fiocchi di patate, zucchero, lievito naturale, lievito fresco, LATTE intero, sale.




Luigi Baiocco S.n.c.

Sede Legale: Via Nazionale, 14/ A - 67015 Montereale (AQ) - Tel. 0862.901255
Sede Amministrativa: Via dei Cappuccini, 11 - 67015 Montereale (AQ) - Tel. 0862.902535 - Fax 0862.902951

www.luigibaiocco.it - E-mail: info@luigibaiocco.it

CELL. 349.5650825



